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TORTA KEZELESI
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Fontos Tanacsok

SZALLITAS
Vizszintes fellileten, a padldn a legbiztonsagosabb.

TAROLAS

Hitében tarolandé, az erds szagu ételektdl elkiilonitve.

HOMERSEKLET
Talalas el6tt 20-30 perccel vedd ki a hiitébél.

DEKORACIO
Vagas el6tt tavolitsd el a palcakat és diszeket.

SZELETELES
A torta szép, egyenletes szeleteléséhez forro,
de szaraz pengéjii kést hasznalj.

"Elvezzétek minden szeletét!"
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MAGAS TORTA SZELETELESI TECHNIKA

01. LEPES: TaAmassz egy vagédeszkat a torta oldalahoz.

02. LEPES: Vagj egy 3-4 cm széles szeletet keresztbe.

03. LEPES: Déntsd ra a szeletet a deszkara a kés segitségével.

04. LEPES: Fektesd le a deszkat és vagd fel kisebb kockakra.
Folytasd: Ismételd meg az 1-4. Iépéseket a torta tobbi részével is.
Igy mindenki tékéletes, esztétikus és konnyen fogyaszthaté
adagot kap!

Tipp: Ez a médszer biztositja, hogy mindenki tokéletes szeletet
kapjon, és a torta is stabil maradjon a folyamat végéig!
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